Wspotpraca technologiczna przedsiebiorstw i jednostek badawczo-rozwojowych

Transfer technologii w przemysle

spozywczym

Kazde rozwijajace sie przedsiebiorstwo,
chcac utrzymac konkurencyjna pozycje
na rynku, szuka nowych mozliwosci
irozwigzan nazwiekszenie efektywnosci
swojej pracy. Bardzo czesto na rynku nie
magotowychrozwiazan, dostosowanych
do konkretnych potrzeb firmy. Szansa
na ich znalezienie moze by¢ wspoétpraca
zjednostka badawczo-rozwojowa, ktéra
pomoze w opracowaniu i wdrozeniu
indywidualnego rozwiazania.

Jedna z nich jest Wroctawskie Centrum
Transferu Technologii Politechniki

Wroctawskiej. Jest ono cztonkiem

Enterpirise
specjalizujacej
matych

europejskiej sieci
Europe Network,
sie we  wspieraniu
i Srednich przedsiebiorstw.
Konsultanci  Centrum
wspotpracuja z wieloma
branzami (w tym takze
z przemystem spozywczym),
dzieki czemu oferowane
ustugi odpowiadajg na
potrzeby konkretnych
przedsiebiorstw. Jedng z
firm, ktéraw ostatnim okresie
skorzystata zpomocy WCTT
jest Manufaktura Drazy
Czekoladowych DOTI.

DOTI jest rodzinng

manufaktura, specjalizujagca sie w
wyrobie naturalnie kandyzowanych
owocéw i prazonych orzeszkéw
drazerowanych czekolada. Swoje
ekskluzywne wyroby firma sprzedaje
w formie luznej i paczkowanej, miedzy
innymi do kawiarni, herbaciarni, butikéw
czekoladowych i cukierni. Sposéb
produkcji w firmie jest tradycyjny -
wiekszos$¢ prac wykonywana jest recznie.
Nadaje to produktom indywidualnego
charakteru, jednak efektywna produkcja
wymaga automatyzacji przynajmniej
niektérych proceséw. Dotyczy to m.in.
wytwarzania zawieszek do opakowan.

Dotychczas ten etap produkcji byt
wykonywany catkowicie recznie
i zajmowat duzo czasu, a przez to
generowat dodatkowe koszty oraz
powodowat problemy logistyczne.
Aby to zmieni¢, DOTI samodzielnie
zaczeta pracowad nad usprawnieniami
iwowczas pojawit sie pomyst opracowania
urzadzenia dostosowanego do jej
indywidualnych potrzeb, a ktérego nie
byto na rynku maszyn gotowych.

Aby zrealizowac¢ swoj pomyst, firma
potrzebowata profesjonalnej pomocy
w zakresie projektowania i konstrukcji
urzadzen. W poszukiwaniu rozwigzania
problemu wiasciciel firmy zwrécit sie
o pomoc do WCTT. Konsultant Centrum

.-

Po trzech miesigcach intensywnej pracy, w
ktorg wiaczyli sie specjalisci z Politechniki
Wroctawskiej, powstato urzadzenie,
ktére automatycznie odmierza, odcina
i przytrzymuje nitke, natomiast jej
przewlekanie przez otworek wykonywane
jest szydetkiem. Urzadzenie jest bardzo
proste w obstudze i dostosowane do
obstugi przez osoby niepetnosprawne.
Dzieki wsparciu WCTT wzrést takze
standard pakowania produktéw - sg one
tadniejsze, a wydajnos¢ wzrosta ponad
dwukrotnie. Proces nie jest rozproszony, a
przez to tatwiejszy do kontrolowania.

Przyktad firmy DOTI pokazuje, w jaki
sposdb jednostki badawczo-rozwojowe
(w tym WCTT) spetniajg oczekiwania

Tradyq}j_ny, poprzedni sposéb pakowania (z lewej) oraz przy wykorzystaniu

skonstruowanej maszyny

bezposrednio na miejscu zapoznat sie z
problemem izebratniezbedne informacje.
Problem, ktory zaistniatw firmie DOTlbytna
tyle ztozony, ze wymagat indywidualnego
podejscia. Firma potrzebowata pomocy
w skonstruowaniu dos¢ nietypowego
urzadzenia. Do projektu nalezato podejs¢
w taki sposob, aby przyspieszy¢ prace,
nie tracac jednoczesnie jej recznego
charakteru. Zadaniem konsultanta byto
wiec znalezienie konstruktora, ktory
podjatby sie opracowania i wykonania
takiego urzadzenia od podstaw oraz
koordynowanie wspotpracy pomiedzy
firma a wykonawca.

w

Wroctawskle Centrum
Transferu Technologll

przedsiebiorstw i pomagajg znalez¢
indywidualnie rozwigzania usprawniajace
ich funkcjonowanie.
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Wsparcie dla biznesu w zasiegu reki

Wroctawskie Centrum Transferu Technologii jako

Politechnika
Wroctawska

Przeglad Piekarski i Cukierniczy

czes¢ europejskiej sieci Enterprise Europe Network pomaga
przedsiebiorstwom w dziatalnosci na miedzynarodowych rynkach,

wspétpracy technologicznej oraz dostepie do badan naukowych.
Zapraszamy do kontaktu. Wiecej informacji: www.wctt.pl




